


Slow Cocktails
Third Edition

It’s been five years and we continue our exciting journey through the world 
of cocktails with tenacity, love and dedication. Faithful to the mix of classic 
and scoundrel, we have dedicated our special vision of mixology. Thanks 
again for staying with us. 

This time the Silk Road was our source of inspiration, a long journey 
through exotic lands, cultures, smells and tastes. A long journey that has 
served to evolve, improve, experiment and reinvent ourselves. 

China, Mongolia, Persia and Turkey have been some of our sources of 
inspiration. We merged the food and mixology creating a liquid cuisine 
and solid cocktails. Now we want to share with our fellow travellers 
all our knowledge and experience through this travel diary to explore 
everything from your palate throughout the Silk Road.

The meastro Bretau, in his long career in the pursuit of excellence 
assisted by Galera, delights us with 23 new creations from the journey 
previously made by Marco Polo. 

Bretau operates more than ever his much acclaimed provocative 
counterpoint and develops innovative concepts such as the solid cocktail 
and the liquid cuisine in all its splendor. 

Cheese, olives, ras el hanout, curry or caviar are some of the elements 
that make it such a special selection of cocktails, sometimes inside and 
others outside them, and give life to the precious creations that take us 
to the One Thousand and One Nights.

Because Slow always remains in constant motion trying to contribute 
as much to this world we love-The Cocktail-we will continue working 
to grow and evolve, to mature and offer the best of our experience, and 
because we want you to join us and never get off this whole journey that 
began some time ago… Because Slow does not have a last stop.

Please ask for our tasting menu as well.
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Slow Cocktails
Third Edition

Han pasado ya cinco años y continuamos nuestro apasionante viaje por el 
mundo de la coctelería, con tenacidad, cariño y entrega. Fieles a la mezcla 
de lo clásico y lo canalla, hemos consagrado nuestra especial visión de la 
mixología. De nuevo gracias por seguir con nosotros. 

Esta vez ha sido la Ruta de la Seda nuestra fuente de inspiración, un 
largo viaje a través de exóticos países, culturas, olores y sabores. Un 
largo viaje que ha servido para evolucionar, mejorar, experimentar y 
reinventarnos. China, Mongolia, Persia o Turquía han sido algunas de 
nuestras fuentes de inspiración. Hemos fusionado la gastronomía y la 
coctelería creando la cocina líquida y la coctelería sólida. Queremos así 
compartir con nuestros compañeros de ruta todo nuestro conocimiento 
y experiencia a través de este diario de viaje para que exploren desde su 
paladar todo lo largo y ancho de la Ruta de la Seda.

El maestro Bretau en su dilatada carrera por la búsqueda de la exquisitez 
asistido por Galera, nos deleita con 23 nuevas creaciones procedentes 
del viaje que ya antes realizó Marco Polo. Bretau explota más que nunca 
su tan famoso y provocador contrapunto y desarrolla tan novedosos 
conceptos como la coctelería sólida y la cocina líquida en todo su esplendor. 

Queso, aceitunas, ras el hanout, curry o caviar negro son algunos de los 
elementos que conforman tan especial selección de cócteles, unas veces 
dentro y otras fuera de ellos, y dan vida a las preciadas creaciones que nos 
transportarán a Las mil y una noches.

Porque Slow seguirá siempre en constante movimiento intentando 
aportar lo máximo a este mundo que tanto amamos, La Coctelería, porque 
seguiremos trabajando para crecer y evolucionar, seguir madurando y 
ofrecer el máximo de nuestra experiencia, y porque queremos que nos 
acompañen y que no se apeen nunca de este viaje conjunto que empezó 
hace ya un tiempo… porque Slow no tiene última parada.

Pide también nuestro menú degustación.
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While the grand master was having a cup of tea, 

he taught us the secrets of such a complex game,  

Go… Atari! He shouted...

From within the Aikido state of mind, we 

can understand that Atari involves an action, a 

movement with the body. It aims to involve the 

other, causing it to start something. By making 

your partner particpate, by enganging, by 

influencing. Merging into one, connecting as if  

they were gears that snap together.

 This is how we understand the cocktail.

Base: Monkey 47 Gin, Yuzu Juice, Akashi-Tai 
Sake, Umeshu, Egg White, Whipped Foamed 
Matcha Tea Syrup.

Finales:  
1. Air of Wasabi 
2. Original 
3. Air of White Rice

Solid: Fried Wasabi Peas.
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Japan

Mientras el gran maestro se tomaba una taza de 

té, nos enseñó los secretos de tan complejo juego, el 

Go… ¡ Atari! Gritó...

En tanto nos enmarcamos dentro del Aikido, 

podemos comprender que Atari implica una acción, 

un movimiento con el cuerpo. Se busca involucrar 

al otro, haciendo que se inicie algo. Haciendo 

partícipe a este compañero, comprometiéndolo, 

influenciándolo. Uniéndolo a uno, conectándolo 

como si fueran engranajes que encastran.

 Así entendemos el cóctel.

Base: Ginebra Monkey 47, Zumo de Yuzu,  
Sake Akashi-Tai, Umeshu, Clara de Huevo, Sirope 
de Té Matcha Espumado.

Finales:  
1. Aire de Wasabi 
2. Original 
3. Aire de Arroz Blanco

Sólido: Guisantes fritos con Wasabi.
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16 €
“Go and have some tea”
http://fineartamerica.com/featured/go-and-have-some-tea-nadja-van-ghelue.html



It was in Kinkakuji where we tried it, a special 

ceremony… The sadō, the Way of Tea. This is the 

idea of sadō, to create an instance of retreat and 

delight through the simple things of life.

The great master Sen no Rikyū related the 

sadō with the concept “ichi-go ichi-e” (one time, 

one meeting) giving to understand that every 

moment of life should be fully utilized, since it will 

never again be repeated.

Like a good cup of tea!

The Hakushu Whiskey, 
Akashi-Tai Sake, Umeshu, 
Merlet Crème de Cassis, 
Homemade Green Tea Bitter, 
Homemade Lime Cordial.

Solid: Rice Balls boiled in 
Green Tea, fried and sprinkled 
with Oyster Sauce.

Sadõ
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Japan

Fue en Kinkakuji donde  lo probamos, una 

ceremonia especial… el sadō, el camino del té.  

Esta es la idea det sadō, crear una instancia  

de recogimiento y deteite a través de las  

cosas simples de la vida.

El gran maestro Sen no Rikyū relacionó el 

sadō con el concepto “Ichi-go ichi-e”  

(un momento, un encuentro) dando a entender que 

cada instante de la vida se debe aprovechar 

plenamente, ya que éste nunca volverá a repetirse.

Al igual que una buena taza de té.

Whisky The Hakushu,  
Sake Akashi-Tai, Umeshu, 
Merlet Crème de Cassis, 
Amargo de Té Verde Casero,  
Cordial de Lima Casero.

Sólido: Bolitas de Arroz 
hervido en Agua de Té Verde, 
frito y regado con Salsa  
de Ostras.

Sadõ
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Japón №2

18 €
sadō
茶道

“Rush to do good”
http://www.foundmyself.com/akado4000/art/miracle-healing-calligraphy-rush-to-do-good-japanese-zen/51012



Kinki, the region of tea par excellence. The most 
famous are the fields in Shizuoka and Kyoto. In 
the field of tea of Kyoto, the most famous is the Uji, 
which is south of Kyoto. It is said that the way 
to grow and produce the tea in almost all Japan 
remains the way to do it in Uji. 

In addition, they say that the tea at Uji is proud 
of the quality rather than the quantity and, 
taking advantage of the favorable nature and the 
long years of experience, Uji became the famous 
producing region of the tea.Do you like red tea?

Opihr Gin, Fresh Pomegranate Juice, 
Fresh Cherry Juice, Red Tea,  
Homemade Sage Bitter.

KiNKi Japan

Kinki, la region del  té por excelencia. Los más 
famosos son los campos en Shizuoka y Kioto. En 
el campo del té de Kioto, el más famoso es el de Uji, 
que está al sur de Kioto. Se dice que la manera de 
cultivar y producir el té en casi todo Japón sigue 
siendo la manera de hacerlo en Uji. 

Además, dicen que el té en Uji se enorgullece de 
la calidad más que de la cantidad, y aprovechando 
la naturaleza favorecida y la experiencia de largos 
años, Uji se convirtió en la región productora 
famosa del té. ¿Te gusta el té rojo ?

Ginebra Opihr, Zumo de Granada 
Natural, Zumo de Cerezas Natural,  
Té Rojo, Amargo de Salvia Casero.

KiNKi Japón

№3

13 €



We leave behind Japan and the 
Summer Palace in Beijing shows us 
the greatest god, the Dragon King. 

Ao Kuang is the Dragon King of the 
East Sea, cheif of the four Dragon 
Kings, father of Ao Ping. 

Taste all the essence of the rulers of 
the seas in this drink.

Plymouth Gin, Fresh 
Lychee Juice, Homemade 
Rose Syrup, Fresh Lemon 
& Lime Juice, Earl Grey 
Tea, Egg White.

King
Dragon

China

Dejamos atrás Japón y el palacio 
de verano de Pekín nos descubre al 
más grande dios, el Rey Dragón. 
Ao Kuang es el Dragón Rey del 
Mar del Este, jefe de los cuatro 
Reyes Dragón, padre de Ao Ping . 

Prueba toda la esencia de los 
dominadores de los mares en  
este trago.

Ginebra Plymouth, Zumo 
de Lichi Natural, Sirope 
de Rosas Casero, Zumo  
de Lima y Limón 
Naturales, Té Earl Grey,  
Clara de Huevo.

Rey
Dragón

China

№4

15 €

龙王
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№ 3 Gin infused with 
Ginseng, Homemade 
Rose Syrup, Merlet 
Crème de Poire, Fresh 
Kaffir Lime Juice, 
Fresh Mangosteen 
Juice, Egg White, 
Sugar Cane Syrup.

Solid: Tofu 
marinated in Lavender 
Honey coated with 
Sesame Seeds.

Silhouee
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Ginebra № 3 
infusionada en 
Ginseng, Sirope de 
Rosas Casero, Merlet 
Crème de Poire, 
Zumo de Lima Kaffir 
Natural, Zumo de 
Mangostán Natural, 
Clara de Huevo, 
Sirope de Azúcar  
de Caña.

Sólido: Tofu 
marinado con Miel de 
Espliego rebozado con 
Semillas de Sésamo.

Silhouee
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We have already been through a good 

stretch of the Trans-Siberian and we will 

cross Mongolia, the land of Genghis 

Khan, the great Mongol Khan. 

He built the largest land empire in 

history. 

A great strategist, a brilliant ruler, 

strong, intense. 

The train chugs softly as we continue to 

explore the Silk Road...

Cheers!
Booker’s Burbon infused with Goji 
Berries, Buddha’s Hand Syrup,  
Fresh Lemon Juice, Fresh Orange 
Juice, Homemade Redcurrant Syrup, 
Yogurt Powder.

GRAND KHAN
Mongolia

L levamos ya un buen tramo de 

transiberiano y vamos a cruzar 

Mongolia, tierra de Genghis Khan, el 

Gran Khan Mongol. 

Construyó el imperio de tierra más 

grande de la historia. 

Un gran estratega, un brillante 

gobernante, fuerte, intenso. 

El tren traquetea suavemente mientras 

seguimos explorando la ruta de la seda...

A tu salud
Booker's Bourbon infusionado en Bayas 
Goji, Licor de Mano de Buda Casero, 
Zumo de Limón Natural, Zumo de 
Naranja Natural, Sirope de Grosellas 
Casero, Polvo de Yogur.

GRAND KHAN
Mongolia
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We delve into the kingdom of Siam… Thailand. 
Unknown smells, tastes… we are surrounded by a sea of sensations. 

Chiang Rai, region of mystical hills, fascinating tribes, 
lush orchards and the gateway to the Golden Triangle 
that entraps and entices us.

Beefeater 24 Gin, Merlet Crème de Poire, Black Tea, 
Homemade Ginger Syrup, Fresh Kaffir Lime Juice, 
Sugar Cane Syrup.

Solid: Japonica Rice Croquettes in Panko 
Breadcrumbs and stuffed with marinated  
Japanese Butterfish.

Siamese
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Siam

Nos adentramos en el reino cle  S iam… Tailandia. 
Olores, sabores desconociclos nos sumergen en un mar cle sensaciones. 

Chiang Rai, región cle colinas místicas, tribus fascinantes, 
exuberantes huertos frutales y puerta de entrada al 
Triángulo de Oro que nos atrapa y nos seduce.

Ginebra Beefeater 24, Merlet Crème de Poire,  
Té Negro, Sirope de Jengibre Casero,  
Zumo de Lima Kaffir Natural,  
Sirope de Azúcar de Caña.

Sólido: Croqueta de Arroz Japónica rebozada en 
Panko y rellena de Pez Mantequilla marinado.

Siamese
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In the ancient epic 
Mahabharata also appears 
the figure of Dharma as a god-
Yama, the superintendent of 
death- incarnated as the man, 
Yudistira, which was a mythical 
emperor of India.

When he retired due to old age, he lived 
in Indian cities to do meditation and 
find the way of overcoming the cycle of 
reincarnations, something that was 
rather usual in the past. He did not die, 
because his body and soul were taken into 
the Heaven of Indra, the chief of all the 
gods, where he still went on living.

Cantaloup Melon, Dill Leaves, Homemade 
Ginger Syrup, Homemade Lemongrass 
Syrup, Fresh Lychee Juice.
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Siam

En la epopeya india del 
Majábharata también aparece 
la figura de Dharma como un 
dios (Iama, el superintendente 
de la muerte), que encarna como 
un hombre, Iudistira, que es un 
emperador  del Majabhárata.

Cuando se retiró, por causa de 
edad, vivió en las ciudades indias para 
hacer meditación y encontrar el camino 
de la superación del ciclo de las 
reencarnaciones, algo que era habitual 
antiguamente. No murió, pues fue 
llevado en cuerpo y alma al Cielo de 
Jndra, el jefe de todos los dioses, donde 
todavía seguiría viviendo.

Melón Cantaloup, Hojas de Eneldo, Sirope 
de Jengibre Casero, Sirope de Citronela 
Casero, Zumo de Lichi Natural.
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A new musical style that 
unites the Malayan singing, 
Traditional Chinese scales 
and the typical Indonesian 
instruments of the so-called 
“gamelan”, represents the 
cultural mix that characterizes 
contemporary Malaysia.

From Singapore to Kuala 
Lumpur and finally Malacca, 
it was there that we tried it: 
Teh Tarik, tea mixed with 
sugar and condensed milk. 
The distinctive touch is when 
they “pull” it (Tarik = pull) 
from one con-tainer to the other, 
causing it to form a conspicuous 
flavored foam which tells us if 
the tea will be good or not. 

Listen with your palate to 
our own Gamelan.

Veuve Clicquot Champagne,  
Chai Tea Infusion, Akashi-Tai Sake, 
Homemade Orange Liquor.

Solid: 85% Deep Black Chocolate on 
Toast Bread with Ocal Olive Oil and 
Black Lava Salt Flakes.

GAMELAN Malacca 

Un nuevo estilo musical que une 
el canto malayo, las escalas 
tradicionales chinas y los 
típicos instrumentos indonesios 
del llamado “gamelán” 
representa la mezcla cultural 
que caracteriza a la Malasia 
contemporánea.

De Singapur a Kuala Lumpur 
y finalmente Malaca, ahí fue 
donde lo probamos: Teh Tarik, 
té mezclado con azúcar y leche 
condensada. El toque distintivo 
se lo dan al “tirarlo”  
(tarik = tirar) de un recipiente 
a otro, haciendo que se forme 
una pomposa espuma de sabor y 
que nos permite saber si el té va 
a ser bueno o no. 

Escucha con tu paladar 
nuestro propio Gamelan.

Champán Veuve Clicquot,  
Infusión de Té Chai, Sake Akashi-Tai,  
Licor de Naranja Casero.

Sólido: Chocolate Negro Profundo 85% 
sobre Tosta de Pan con Aceite de Oliva 
variedad Ocal y Escamas de Sal Negra.

GAMELAN Malaca 

№9
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A route with elephants takes us 

to Kashmir: paradise on earth.  

Such landscapes! 

 A  wise man tells us that it is 

said Jesus did not really die on 

the Cross, but healed his wounds 

and travelled to Kashmir in 

search of the lost tribes of Israel. 

He died an old man, and was 

buried in Srinagar, the capital 

of Kashmir. It is said that near 

there, in Pakistani territory, is 

the tomb of  Mary, the mother of 

Jesus.

We are offered a red tea 
before continuing on our journey. Ardbeg Whiskey, Basil Leaves, Sage Leaves, 

Homemade Red Tea Liquor, Homemade Lime 
Cordial, Homemade Chai Tea Syrup.

KASHMIR Pakistan
Una ruta con elefantes nos lleva 

hasta Kashmir: El paraíso en la 

tierra, ¡vaya paisajes! 

 Un sabio nos explica que Jesús, 

se dice que no murió realmente en 

la Cruz, sino que curó sus heridas 

y fue  hacia Cachemira en busca 

de las tribus perdidas de Jsrael. 

Murió con avanzada edad y está 

enterrado en Srinagar, la capital 

de Cachemira. Se dice que cerca de 

allí, pero en territorio paquistaní, se 

encuentra  la tumba de María, la 

madre  de Jesús.

Nos ofrecen un té rojo antes 
de proseguir nuestro viaje. Whisky Ardbeg, Hojas de Albahaca, Hojas de 

Salvia, Licor de Té Rojo Casero, Cordial de Lima 
Casero, Sirope de Té Chai Casero.

KASHMIR Pakistan

№10
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For followers of Tantra it was 

essential to cope with her curse-the 

terror of death-so they decided to accept 

the blessings of her otherwise beautiful 

and consolidated maternal disposition.

Drink it slowly…

We stop in India and look for Kali. We are told she 
is the energy of Shiva and the queen of Tantra. Shiva’s 
involvement with Tantra and Kali’s dark nature have 
led to her to become an important Tantric figure. 

Absolut Elyx Vodka infused in Buddha Hand,  
Fresh Orange Juice, Homemade Lemongrass Syrup, 
Basil Leaves, Tarragon Leaves, Cinnamon Sugar, 
Schweppes Hibiscus Tonic.

Lengua de Kali
Kali BEFORE    2:30 h
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XIIndia

Para los seguidores del tantra era 

esencial  hacer frente a su maldición, el 

terror de la muerte, así que dispusieron 

aceptar las  bendiciones de su hermoso y 

consolidado aspecto maternal.

Bébetelo  despacio…

Paramos en la India y buscamos a Kali. Nos cuentan 
que es la energía de Shivá y la reina del tantra. La 
implicación de Shivá con el tantra y la naturaleza 
oscura de Kali han conducido a que ella se convierta en 
una importante figura tántrica. 

Vodka Absolut Elix infusionado en  
Mano de Buda, Zumo de Naranja Natural,  
Sirope de Citronela Casero, Hojas de Albahaca, 
Hojas de Estragón, Azúcar de Canela,  
Tónica Schweppes de Hibisco.

Lengua de Kali
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The Soma is the divine narcotic of ancient India. Contrary to most 
hallucinogens-considered mediators with the divine-the soma was 
recognized as a god by itself. Its nature was kept as a mystery over 
several thousands of years.

In Hindu Art, the god Soma is represented as a bull or a bird and 
sometimes as an embryo, but rarely as an adult.

In Hinduism, the god Soma evolved into a lunar deity, and 
relates to the underworld. The Moon is the glass from which 
the gods drink soma, and thus the soma ends identified with 
the Moon god Chandra. The crescent Moon means that the 
soma is being created once again, ready to be drunk.

Don Papa Gold Rum, 
Homemade Ginger 

Syrup, Fresh Toasted 
Pineapple Juice, Curry, 

Wildflower Honey, 
Fresh Lime Juice, 

Coconut Milk, Thai Red 
Chilli, Cilantro Water, 

Homemade  
Lemongrass Syrup.

SOMA
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India

El soma es el narcótico divino de la antigua India. Diferente a 
la mayoría de los alucinógenos, considerados mediadores con lo divino, 
el soma fue reconocido como un dios por sí mismo. Su naturaleza se 
mantuvo como un misterio a lo largo de varios miles de años.

En el arte hindú, el dios Soma es representado como un toro o un 
ave y a veces como un embrión, pero raramente como un adulto.

En el hinduismo, el dios Soma evolucionó hasta 
convertirse en una deidad lunar, y se relaciona con el 
inframundo. La Luna es el vaso donde los dioses beben soma, 
y así el soma termina identificado con el dios de la luna 
Chandra. La luna creciente significa que el soma se está 
volviendo a crear, listo para dejarse beber otra vez.

Ron Dorado Don Papa, 
Sirope de Jengibre 

Casero, Zumo de Piña 
Natural Tostada, Curry, 
Miel de Flores, Zumo de 
Lima Natural, Leche de 
Coco, Chile Rojo Thai,  

Agua de Cilantro, Sirope 
de Citronela Casero.

SOMA

ANTES de  las 2:30 h
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We stop in Persia 
and inevitably think of the 
Arabian Nights and the 
Genie. These invisible beings 
who at times can take on 
different forms, have the 
ability to influence humans 
spiritually and mentally.

Thus this concoction can 

only have been inspired 

by a genie who, unlike 

angels, shares the physical 

world with humans and is 

tangible, albeit invisible.

Plymouth Gin, Fresh Pineapple Juice, 
Fresh Orange Juice, Fresh Lime Juice, 
Mint Leaves, Fresh Coconut, Fresh 
Granny Smith Apple Juice, Stevia.

JINNI
Persia

Paramos en Persia e 
inevitablemente pensamos 
en las mil y una noches y el 
genio de la lámpara.  
Estos seres invisibles, que por 
momentos pueden adoptar 
diferentes formas, tienen  
la capacidad de influenciar 
espiritual y mentalmente al 
ser  humano.

Así pues este  brebaje 

solo puede haber sido 

inspirado por un genio, que 

a diferencia de  los ángeles, 

comparten el mundo físico 

con los seres  humanos y 

son tangibles, aunque sean 

invisibles
Ginebra Plymouth, Zumo de Piña 
Natural, Zumo de Naranja Natural, 
Zumo de Lima Natural, Hojas  
de Menta, Coco Natural, Zumo de 
Manzana Granny Smith Natural, Stevia.

JINNI
Persia

№13
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being that resembles an eagle, 
inspired by the Egyptian Benu 
bird-because of their plumage. 
But, while the phoenix—wich 
every 500 years was consumed 
by his own fire and again reborn 
from its ashes—it's immortal, 
we are not aware of the 
immortality of the Firebird.

Moreover, in Christianity, 
the Phoenix represents the 
resurrection of Christ and the 
spiritual rebirth, and Zhar-
Ptitza is a treasure coveted  
by men… 
Like this one you’re going to 
drink… Watch out!

The Siberian tundra 

transports us to magical 

fairy tales, and the one 

that catches our attention 

is the Firebird. It is 

common to confuse it with 

the Phoenix-a mythical 

Belvedere Vodka 
infused with Caviar, 
Dry Vermouth, 
Homemade Lime 
Cordial.

Solid: Caviar and 
Dehydrated Lemon.
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Russiael ave Fénix (ser mitológico 
que se asemeja a un águila, 
inspirado en el pájaro egipcio 
Benu), debido a su plumaje. 
Pero, mientras que el ave 
Fénix, que cada 500 años se 
consumía en su propio fuego y 
volvía a renacer a partir de sus 
cenizas, es inmortal,no tenemos 
constancia de la inmortalidad 
del pájaro de fuego.

Además, en el Cristianismo, el 
Fénix representa la resurrección 
de Cristo y el renacer 
espiritual, y el Zhar-Ptitza 
es un tesoro codiciado por los 
hombres... 

Igual que este que te vas a 
beber… ¡Cuidado!

La tundra siberiana 

nos transporta a mágicos 

cuentos de hadas, y el 

que más nos llama la 

atención es el del Pájaro 

de Fuego. Es frecuente 

que se confunda con 

Vodka Belvedere 
infusionado en Caviar 
Negro, Vermut Dry, 
Cordial de Lima 
Casero.

Sólido: Caviar 
Negro y Limón 
Deshidratado.

FIREBIRD ANTES de  las 2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XIANTES de  las 2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XIANTES de  las 2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XI

Rusia

№14

20 €

Жар-птица
ЖАР-ПТИЦА



We are about to see the magic 

of the Middle East through 

Jordan and its arabesque style, 

which refers to the adornment 

of geometric and extravagant 

patterns mimicking forms of 

leaves, flowers, fruits, ribbons, 

animal forms, and appear 

almost always in the Arab 

walls of certain buildings, 

such as mosques.

Walking through the 

streets of Amman and 

Jebel Al Weibdeh, 

we marvel at its 

architecture, its people 

and its pottery shops. 

We are stopping for 

breakfast and...  

Well, you’ll have us 

if you try...

Plymouth Gin, 
Dos Déus Red 

Vermouth, 
Merlet Crème de 
Framboise, Cold 

Karkadé, Juniper 
Distillate. 

aRabesque Jordan
Estamos a punto de comprobar 

la magia del medio Oriente a 

través de Jordania y su estilo 

arabesco, que se refiere al 

adorno de formas geométricas 

y patrones extravagantes que 

imita formas de hojas, flores, 

frutos, cintas, animales, y 

aparecen casi siempre en las 

paredes de ciertas construcciones 

árabes, como las mezquitas.

Paseando por Amman 

y sus calles de Jebel 

Al Weibdeh, nos 

maravillamos con 

su arquitectura, sus
 

gentes y sus tiendas de 

alfarería. 

Nos paramos a 

desayunar y… bueno 

ya nos contarás si lo 

pruebas...

Ginebra Plymouth, 
Vermut Rojo Dos 

Déus, Merlet Crème 
de Framboise, 

Karkade Frío, 
Destilado de 

Enebro. 

aRabesque Jordania

№15
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tira de arabescos 
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We leave Jordan in an old jeep, 

travelling all over the desert terrain to 

reach the border with Israel and then to 

Egypt, the land of the Pharaohs! 

Sphinxes, pyramids, temples, gods, myths, 

immortality. The Egyptians believed that the 

spirit of the deceased was led by Anubis to 

the location of the trial, the “Hall of the Two 

Truths”, and the heart of the dead, which 

was the symbol of morality of the deceased, it 

was weighed upon the scales against a feather 

representing Ma’at, the concept of truth, 

harmony and universal order. If the result 

was favorable, the deceased was brought 

before Osiris in Aaru, however, Ammit, 

“the devourer of hearts” which is represented 

as being mixture of crocodile, lion and 

hippopotamus, destroyed those hearts whose 

sentence was negative, preventing immortality.  

With this brew, maybe you can get it.

The Macallan 
Whiskey, 
Homemade 
Hibiscus Flower 
Bitter, Jasmin 
Tea, Homemade 
Orange Liquor, 
Homemade 
Ginger Liquor, 
Fresh Lemon 
and Cinnamon 
Juice, Egg White.

SPHINX Egypt
Dejamos Jordania en un jeep 

antiguo, recorremos todo el desértico 

terreno hasta llegar a la frontera con 

Israel y de ahí a Egipto, ¡la 

tierra de los faraones! 

Esfinges, pirámides, templos, dioses, 
mitos, la inmortalidad. Los egipcios 
creían que el espíritu de los difuntos era 

conducido por Anubis hacia el lugar del 

juicio, en la “sala de las dos verdades”, y el 

corazón del muerto, que era el símbolo de 

la moralidad del difunto, se pesaba, en una 

balanza, contra una pluma que representaba 

el Maat, el concepto de verdad, armonía 

y orden universal. Si el resultado era 

favorable, el difunto era llevado ante Osiris 

en Aaru, sin embargo, Ammit, “el devorador 

de corazones”, que se representaba como un 

ser mezcla de cocodrilo, león e hipopótamo, 

destruía aquellos corazones cuya sentencia 

resultaba negativa, impidiendo la  
inmortalidad.  
Con este brebaje, quizás la consigas.

Whisky  
The Macallan, 
Amargo de 
Flor de Hibisco 
Casero,  
Té de Jazmín, 
Licor de Naranja 
Casero, Licor 
de Jengibre 
Casero, Zumo de 
Limón y Canela 
Natural, Clara de 
Huevo.

SPHINX Egipto
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The old Ottoman Empire offers us many 
wonders, bul the one that seduces us most is 
coffee. The coffee plant arrived in Anatolia 
from Yemen. Turkish coffee arrived in 
the Ottoman culture in the fifteenth century. 
The Governor of Yemen, Özdemir Pasha, 
brought coffee from Yemen to Istanbul.

The Ottoman palace liked the coffee so 
much that immediately 40 people were 
charged with making coffee. The person 
who led this team was called "kahvecibaşı". 
Concubines were also taught how to prepare 
Turkish coffee.

Coffee beans are roasted in pans, then 

they are transferred to refrigerators and 

then the coffee is placed in a mortar 

or grinder to grind. If the beans are 

roasted not enough or roasted too much, 

it shows in the taste and the smell.

Needless to say, consume Turkish coffee 

directly after grinding or else put in a tightly 

closed container. Coffee with sugar is called 

“woman’s coffee” and without sugar is called 

“man’s coffee”.

Try this...

Punta Cana 15 Rum, Merlet 
C2 Café, Coffee, Cardamom, 
Cinnamon and Clove 
Infusion, Rakı, Fig Jam.

Solid: Turkish Delights.

TURKH PSION
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Turkey

El antiguo imperio otomano nos ofrece 
múltiples maravillas, pero la que más nos 
seduce es el café. La planta del café llegó a 
Anatolia desde Yemen. La llegada a la 
cultura otomana del café turco data det siglo 
XV. El Gobernador de Yemen, Pasha 
Özdemir, trajo el café de Yemen a Estambul.
Al palacio otomano le gustó tanto este 
café que inmediatamente fueron encargadas 
40 personas con la preparación de café. 
La persona que encabezaba este equipo 
se llamaba “kahvecibaşı”. También a las 
concubinas se enseñaba cómo preparar el 
café turco.

Los granos de café se tuestan en sartenes, 

de allí se los traslada a refrigeradores 

y después el café se coloca en morteros o 

molinillos para molerlo. Si los granos 

no se tuestan suficientemente o se tuestan 

demasiado, esto se nota en el sabor y  

también en el olor.
Hace falta consumir el café turco 

directamente después de molerlo o hay que 

ponerlo en algún recipiente bien cerrado.  

El café con azúcar se llama “café de 

mujer” y el sin azúcar se llama “café de hombre”.

Prueba éste...

Ron Punta Cana 15,  
Merlet C2 Café,  
Infusión de Café, 
Cardamomo, Canela y Clavo, 
Rakı, Mermelada de Higos.

Sólido: Delicias Turcas.

LA PIõN TUrCa
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It was common for traders 
to cross the length and breadth 
of the Silk Road. Merchants 
tried to find the best price 
through markets either in their 
own territory or venturing to the 
borders of other countries, where 
they sold their goods, and buyers, 
in turn, spread the goods across 
their own kingdom, or took them 
to the closest borders in search of 
better profits.

This exchange, while obeying the laws 
of the market, did get the goods to and 
from from Chang'an (now Xi'an) to 
Antioch in Syria, and from there to 
Constantinople (Bizantyum) where 
the Venetian ships hoped to lead this 
huge amount of goods and wealth, 
not only from China but also from 
all Asian and Middle Eastern 
countries. 
Oh, the star anise is so delightful…

Maker’s Mark Bourbon, Earl Grey Tea, 
Mint Leaves, Star Anise, Fresh Granny 
Smith Apple Juice, Fresh  
Pomegranate Juice.

BYZANTIUM
Turkey

No era común que los 
comerciantes atravesaran la 
Ruta de la Seda en todo su 
largo y ancho. Los mercaderes 
intentaban buscar el mejor precio 
a través de los mercados de su 
propio territorio o aventurándose 
en las fronteras de otros países, 
donde vendían sus mercancías, 
y los compradores, a su vez, 
extendían los bienes por su 
propio reino, o llevándolos a las 
fronteras de los más próximos en 
busca de mejores beneficios.

Este canje, obedeciendo a leyes de 
mercado, hacía llegar las mercancías 
y bienes desde Chang'an (actual 
Xi'an) hasta Antioquía, en Siria, 
y de allí hasta Constantinopla 
(Bizantyum), donde esperaban los 
navíos venecianos que llevarían esta 
inmensa cantidad de bienes y riqueza, 
no sólo proveniente de China, sino 
también de todos los países asiáticos y 
medio-orientales. 

Ah, qué rico el anís estrellado...

Maker’s Mark Bourbon,  Té Earl Grey, 
Hojas de Menta, Anís Estrellado, 
Zumo de Manzana Granny Smith 
Natural, Zumo de Granada Natural.

BYZANTIUM
Turquía

№18

13 €

Celíacos



It was in the forests of Bulgaria 
where we saw the city of Samodiva. 
They told us more…  

These forest fairies, sometimes 

flying, sometimes good, 
sometimes not so good, but always 

beautiful. So much that when 

a woman sees one, they say she 

takes away her own life... 

Take a chance and try it!

Ole Smoky 
Tennessee 
Moonshine Whiskey 
infused in Turnip, 
Truffle Honey, 
Homemade Citrus 
Bitter, Fresh Kaffir 
Lime Juice, Basil 
Leaves.

Solid: Slow style 
Light Tarator.

SAMODIVA
Bulgaria

Fue en los bosques de Bulgaria 
donde la vimos y en la ciudad de 
Samodiva, nos contaron más… 

Esas hadas de los bosques, 

hermosas, a veces voladoras, a 

veces buenas, a veces menos, pero 

siempre hermosas, tanto que dicen 

que cuando una mujer la ve acaba 

con su propia vida… 

¡Arriésgate y pruébalo!

Whisky Ole Smoky 
Tennesee Moonshine 
infusionado en 
Nabo, Miel de 
Trufa, Amargo 
Cítrico Casero, 
Zumo de Lima 
Kaffir Natural, 
Hojas de Albahaca.

Sólido: Tarator 
ligero estilo Slow.

SAMODIVA
Bulgaria

№19

17 €



The ship stopped gently 
at the pier in Eea. Circe  
through the use of magic 
potions, she transformed 
her enemies and those who 
offended her into animals, 
and was famous for her 
knowledge of witchcraft, 
herbal remedies and medicine.

Perhaps if the crew 

of Odysseus had tried 

our medicine before, they 

would have avoided being 

converted into pigs.  

You try it instead!

Metaxa, Fresh Tomato Juice, Fresh Red Pepper Juice, 
Fresh Kalamata Olive Juice, Salt & Pepper, Fresh 
Cucumber Juice.

Solid: Feta Cheese Quenelle, Fresh Oregano, 
Spherification of Modena Balsamic Vinegar.
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Greece
El barco se detuvo 
suavemente en el 
embarcadero de Eea. Circe 
transformaba en animales a 
sus enemigos y a los que la 
ofendían mediante el empleo 
de pociones mágicas, y era 
famosa por sus conocimientos 
de brujería, herborística y 
medicina.

Quizás si la 

tripulación de Ulises 

hubiera probado antes 

nuestra medicina habría 

evitado ser convertida en 

cerdos. ¡Inténtalo!

Metaxá, Zumo de Tomate Natural,  Zumo de Pimiento 
Rojo Natural, Zumo de Aceitunas de Kalamata Natural, 
Sal y Pimienta, Zumo de Pepino Natural.

Sólido: Quenelle de Queso Feta, Orégano Fresco, 
Esferificaciones de Vinagre Balsámico de Módena.

CIRCE
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A caravan of camels is 
seen on the the desert 
horizon. They advance 
slowly, on their own, 
no one’s driving them. 
Still, they won’t get lost. 
Away they move in single 
file toward an unseen 
destination.

We are hungry and 
thirsty and they offer us a 
tagine, mmmm…

The vast barren depression 

around the salt lake Chott 

El Jerid is the southern 
border of the Mediterranean 

world with the great Tunisian 

Sahara. From here the 
vacuum of space and the 
intensity of the few elements 

in our instincts prevail. 
The Glenrothes Whiskey infused in Ras El 
Hanout, Black Tea, Fig Jam, Fresh Lime Juice, 
Homemade Toasted Almonds Syrup, Green 
Anise Seeds, Argan Oil Foam.

Solid: Dried Pajarero Fig and Macadamia Nut.
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Tunisia
Una caravana de 
camellos se divisa en el 
horizonte del desierto. 
Avanzan poco a poco, 
sin prisa y solos, porque 
nadie los dirige. Aun así, 
no se perderán. Se alejan 
en fila india hacia un 
destino invisible.

Tenemos hambre y sed 
y nos ofrecen un tajín, 
mmmm…

La vasta depresión estéril 

alrededor del lago salado de 

Chott El Jerid es la frontera 

meridional del mundo 
mediterráneo con el gran 
Sáhara tunecino. A partir 

de aquí el vacío espacial y 

la intensidad de los pocos 

elementos prevalecerá en 
nuestros instintos. Whisky The Glenrothes infusionado en Ras 

El Hanout, Té Negro, Mermelada de Higos, 
Zumo de Lima Natural, Sirope de Almendras 
Tostadas Casero, Anís Verde, Espuma de Aceite 
de Argán.

Sólido: Higo Pajarero y Nuez de Macadamia.

SAHARA
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Túnez

№21

18 €



Those Tuaregs gathered 
around a bonfire tell us 
that Aisha Kandisha 
appears as a beautiful and 
seductive woman, with 
long hair, some say with 
the hands of a ram, who 
is especially fond of places 
with water, the sea, rivers, 
fountains and wells. 

She seduces men, makes 

them go crazy and even 

come to suicide, and only 

then she becomes the Djina 

that she really is, an old 

woman with no teeth and 

long dirty hair, disheveled 

and with a cruel look.

They pass us a cup of tea 

and we continue ...
Four Roses Small Batch Bourbon, Homemade 
Peppermint Syrup, Homemade Blended Teas Liquor, 
Fresh Granny Smith Apple Juice, Fresh Lemon and 
Cinnamon Juice, Earl Grey Tea, Sugar Cane Syrup, 
Homemade Ras el Hanout Liquor. 

Accompanied with a scent of Orange Blossom Water.

KANDHA

BEFORE    2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XIBEFORE    2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XIBEFORE    2:30 h

S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  S L O W   C O C K T A I L S  

XII I  II  III 
IV  V  VI VII 

VI
II 
IX
 
X 

XI

Morocco Aquellos tuaregs reunidos 
en torno a una hoguera nos 
dicen: Aisha Kandisha se 
presenta como una mujer 
hermosa y seductora, de 
cabellos largos, algunos 
dicen que, con manos de 
carnero, a quien le gustan 
especialmente los lugares con 
agua, el mar, los ríos,  
las fuentes y pozos. 

Seduce a los hombres, 

consigue que se vuelvan locos 

e incluso lleguen al suicidio, 

y entonces se convierte en la 

djina que realmente es, una 

anciana sin dientes y pelo 

largo y sucio, despeinada y 

con una mirada cruel.

Nos pasan una taza de té 

y prosiguen…

Four Roses Small Batch Bourbon, Sirope de Hierbabuena 
Casero, Licor de Mezcla de Tés Casero, Zumo de Manzana 
Granny Smith Natural, Zumo de Limón y Canela Natural, 
Té Earl Grey, Sirope de Azúcar de Caña, Licor de Ras el 
Hanout Casero. 

Acompañado de perfume de Agua de Azahar.

KANDHA
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Marruecos

№22

16 €



We end our 
great journey in 
the Serenissima 
Repubblica di Venezia. 
It is a city-state 
located in northern 
Italy, along the 
Adriatic Sea, which 
later brought under its 
control all the Venetians 
of Triveneto, Istria 
and Dalmatia..

Its capital is the 
present city of Venice. 
It existed as an 
independent state 
since the ninth century 
until 1797. It is also 
known as Serenissima 
Repubblica di San 
Marco, because San 
Marcos is their patron 
saint. The Piazza San 
Marco invites us to a 
refreshment …

Fresh Orange Juice, 
Fresh Lemon Juice, 
Fresh Lime Juice, 
Honey, Lemon Zest, 
Cinnamon, Bourbon 
Vanilla, Egg White.
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ItalyTerminamos nuestro 
viaje en la Serenísima 
República de Venecia, 
aquella que fue una 
ciudad-estado situada 
en el norte de Jtalia, 
a orillas del mar 
Adriático, y que  
luego reunió bajo su 
dominio a todos los 
vénetos del Triveneto, 
Istria y Dalmacia.

Su capital fue la 
actual ciudad de 
Venecia. Existió como 
estado independiente 
desde el siglo IX 
hasta 1797.  También 
recibe el nombre de 
Serenissima Repubblica 
di San Marco, pues 
San Marcos es su santo 
patrono. La Plaza de 
San Marcos nos invita a 
refrescarnos…

Zumo de Naranja 
Natural, Zumo 
Limón Natural, 
Zumo de Lima 
Natural, Miel, Pieles 
de Limón, Canela, 
Vainilla Bourbon, 
Clara de Huevo.
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Italia

№23

13 €

Sin Alcohol



Slow Cocktails
Third Edition

№1	 Atari	 Japan	 16 €
№2	 Sadō	 Japan	 18 €
№3	 Kinki	 Japan	 13 €
№4	 Dragon King	 China	 15 €
№5	 Silhouette	 China	 17 €
№6	 Grand Khan	 Mongolia	 15 €
№7	 Siamese	 Siam	 15 €
№8	 Dharma	 Siam	 13 €	 Alcohol Free

№9	 Gamelan	 Malacca	 16 €
№10	 Kashmir	 Pakistan	 17 €
№11	 Kali	 India	 16 €
№12	 Soma	 India	 16 €
№13	 Jinni	 Persia	 13 €	
№14	 Firebird	 Russia	 20 €
№15	 Arabesque	 Jordan	 14 €
№16	 Sphinx	 Egypt	 16 €
№17	 Turkish Passion	 Turkey	 15 €
№18	 Byzantium	 Turkey	 13 €	
№19	 Samodiva	 Bulgaria	 17 €
№20	 Circe	 Greece	 16 €
№21	 Sahara	 Tunisia	 18 €
№22	 Kandisha	 Morocco	 16 €
№23	 Serenissima	 Italy	 13 € 	 Alcohol Free

Slow Cocktails
Third Edition

№1	 Atari	 Japón	 16 €
№2	 Sadō	 Japón	 18 €
№3	 Kinki	 Japón	 13 €
№4	 Rey Dragón	 China	 15 €
№5	 Silhouette	 China	 17 €
№6	 Grand Khan	 Mongolia	 15 €
№7	 Siamese	 Siam	 15 €
№8	 Dharma	 Siam	 13 €	 Sin Alcohol

№9	 Gamelan	 Malaca	 16 €
№10	 Kashmir	 Pakistán	 17 €
№11	 Kali	 India	 16 €
№12	 Soma	 India	 16 €
№13	 Jinni	 Persia	 13 €	
№14	 Firebird	 Rusia	 20 €
№15	 Arabesque	 Jordania	 14 €
№16	 Sphinx	 Egipto	 16 €
№17	 La Pasión Turca	 Turquía	 15 €
№18	 Byzantium	 Turquía	 13 €	
№19	 Samodiva	 Bulgaria	 17 €
№20	 Circe	 Grecia	 16 €
№21	 Sahara	 Túnez	 18 €
№22	 Kandisha	 Marruecos	 16 €
№23	 Serenissima	 Italia	 13 € 	 Sin Alcohol




