
Slow Cocktails
Second Edition

Después de un tiempo desde su nacimiento, Slow sigue en constante evolución, creciendo 

y explorando nuevos caminos, gracias a todos los que habeis confiado en nosotros. 

Nuestra primera etapa de vida nos ha llevado al descubrimiento, mejora y 

posicionamiento de nuestra manera de entender la coctelería. Durante este 

tiempo hemos viajado por diferentes espacios, países y hemos vivido grandes 

experiencias que nos han llevado a transmitir todas esas vivencias a quienes 

disfrutan del placer del cóctel, especialmente las vividas en el Mediterráneo. 

Asi pues hemos querido rendir este particular homenaje a nuestro mar, nuestra 

forma de vida, nuestras raices... el Mediterráneo. 

El maestro Francesc Bretau al frente del equipo de Slow, desplegando toda 

su sabiduría a lo largo de sus mas de 30 años de experiencia y múltiples 

premios de prestigio mundial, ha creado junto a Francesc Galera 18 nuevos 

cócteles que nos llevarán a descubrir todo un mundo de sensaciones fruto de 

esas experiencias: Nuevos productos, nuevas técnicas, procesos ancestrales 

de nuestros antepasados, elaboraciones propias hechas en casa, innovadoras 

maneras de servir los cócteles… Todo esto y más lo podrás encontrar en esta 

nuestra nueva propuesta para la próxima temporada. Prepárate a disfrutar un 

cúmulo de placeres para todos tus sentidos. 

Porque Slow seguirá siempre en constante movimiento intentando aportar lo 

máximo a este mundo que tanto amamos, La Coctelería, porque seguiremos 

trabajando para crecer y evolucionar, seguir madurando y ofrecer el máximo de 

nuestra experiencia, por eso queremos que nos acompañen y que no se apeen 

nunca de este viaje conjunto que empezó hace ya un tiempo… porque Slow no 

tiene última parada. 

Noviembre 2012



Slow Cocktails

De Algeciras a Estambul 	  14 €
Stromboli 	  12 €
El Descubridor 	  14 €
Mexiterráneo 	  12 €
Barcelona de Ponche 	  9 €
Côte d’Azur 	  12 €
La Mirada Mediterránea 	  14 €
Terra Rossa 	  11 €
La Font Màgica 	  10 €
Sol y Sombra 	  9 €
Las Ramblas	 11 €
Capitán Barbarroja 	  12 €
La Pitiusa 	  13 €
Costa Brava 	  11 €
Esencia & Perfume 	  9 €
Un Cappuccino 	  10 €
Bloody Huerta 	  10 €
Marco Polo 	  12 €



De Algeciras a Estambul

Sour Ahumado, 
Sour Herbáceo, 
Sour Cítrico, 
Sour Amargo, 
Bloody Mary con 
Gas   

Smoked Sour, 
Herbal Sour, 
Citric Sour, 
Bitter Sour, 
Bloody Mary 
with Gas 



Stromboli

Vermut Rojo, 
Rye Whiskey, 

Brandy 
Catalán , 

Cordial de 
Lima, Bitter 

de  Limon, 
Licor de 

Naranja Slow

Red Vermouth, 
Rye Whiskey, 

Catalan 
Brandy , Lime 

Cordial, 
Lemon Bitter, 
Slow’s Orange 

Liquor  



El Descubridor

Ron Zacapa 23, 
Chambord Licor, 
Mozart Licor 
De Chocolate 
Negro, Todo 
Envejecido 
Durante 2 Meses 
en Barrica de 
Roble 

Zacapa 23 Rum, 
Chambord 
Liquor, Dark 
Chocolate 
Mozart Liquor, 
Everything Aged 
for 2 Months in 
Oak Barrel  



Mexiterráneo

Tequila Don 
Julio, Licor 
de Naranja 

Slow, Absenta 
La  Maison 

Fontaine, Zumo 
de Manzana 

Ácida, Bitter 
Picante, Miel de 

Agave

Don Julio 
Tequila, Slow’s 
Orange Liquor, 

La Maison 
Fontaine 

Absinthe, Acid 
Apple Juice, Hot 

Bitter, Agave 
Honey



Barcelona de Ponche

Ginebra 
Tanqueray Nº 10, 
Licor de Moras, 
Zumo de Lima, 
Frutos Rojos & 
Hierbas Frescos 

Tanqueray Nº 10 
Gin, Blackberry 
Liquor, Lime 
Juice, Fresh 
Berries & Herbs  



Côte d’Azur

Ginebra 
Bulldog, Elixir 

Chartreuse, 
Bitter de 

Laurel, Azúcar, 
Sour Mix Slow, 
Hojas de Salvia 

& Tomillo, 
Esferificaciones 

de Aceite de Oliva

Bulldog Gin, 
Chartreuse 
Elixir, Bay 

Leaves Bitter,  
Slow’s Sour Mix, 

Sugar, Sage & 
Thyme Leaves,  

Olive Oil 
Spherifications  



La Mirada Mediterránea

Whisky 
Glenrothes 
Select Reserve,   
Licor de 
Glenrothes 
Slow, Aroma de 
Naranja & Bitter 
de Chocolate 
Negro, Todo 
Envejecido en 
Barrica de Roble 
durante 3 Meses

Glenrothes 
Select Reserve 
Whisky, Slow’s 
Glenrothes 
Liquor, Orange 
Scent & Dark 
Chocoloate 
Bitter, Everything 
Aged for 3 Months 
in Oak Barrel



Terra Rossa

Amaro Averna, 
Aperol, Ginebra 

Bulldog, Vermut 
Rojo & Bitter 

de Naranja Slow, 
Todo Envejecido 

en Barrica de 
Roble Durante 2 

Meses

Averna Amaro, 
Aperol, 

Bulldog Gin, 
Red Vermouth 

& Slow’s 
Orange Bitter, 

Everything Aged 
for 2 Months in 

Oak Barrel



La Font Màgica

Amaretto, 
Absenta La 
Maison Fontaine, 
Fino, Ginebra 
Tanqueray Nº 10,  
Agua con 
Gas Perrier, 
Aromatizado con 
Pieles de Naranja 
& Estragón

Amaretto, La 
Maison Fontaine 
Absinthe, Fino, 
Tanqueray Nº 10  
Gin, Perrier 
Sparkling Water, 
Aromatized with 
Orange Peelings 
& Tarragon



Sol y Sombra

Brandy   de Jerez 
Macerado en  Anís 
Estrellado y Anís 

Verde, Pieles de 
Limón y Naranja, 

Bitter de 
Absenta, Servido 

con Anisetes

Sherry Brandy  
Macerated in  

Star Aniseed & 
Green Aniseed, 
Lemon Peelings 

& Orange, 
Absinthe Bitter, 

Served with 
Anisettes  



Las Ramblas

Whiskey Buffalo 
Trace, Southern 
Comfort, 
Licor Kamm & 
Sons, Zumo de 
Manzana, Zumo 
de Naranja, 
Manzana, Higos, 
Naranja, Fresas 
& Moras, Hojas 
de Estevia

Buffalo Trace 
Whiskey, 
Southern 
Comfort, 
Kamm & Sons 
Liquor, Orange 
Juice, Apple 
Juice, Apples, 
Figs, Oranges, 
Strawberries & 
Blackberries, 
Stevia Leaves



Capitán Barbarroja

Whisky 
JohnnieWalker 

Platinum, Whisky 
Laphroaig, 

Vermut Carpano 
Formula Antica, 

Sirope de Arce, 
Pedro Ximénez, 

Puré de Manzana 
Asada & Humo de 

Laphroaig

Johnnie Walker 
Platinum Whisky, 
Laphroaig Whisky,  
Carpano Formula  
Antica Vermouth, 

Maple Syrup, 
Pedro Ximénez, 

Roasted Apple 
Purée & 

Laphroaig   Smoke



La Pitiusa

Ysabel Regina, 
Zumo de Limón, 
Benedictine, 
Bitter de 
Ruibarbo, 
Merengue de 
Limón

Ysabel Regina, 
Lemon Juice, 
Benedictine, 
Rhubarb Bitter, 
Lemon Meringue



Costa Brava

Ginebra Gin 
Mare,  Sirope 

de Limón, 
Sirope de Abeto, 

Mermelada 
de Naranja 

Amarga, Bitter de 
Laurel, Azúcar, 

Arándanos, 
Grosellas, 

Romero y Salvia 
Frescos

Gin Mare, 
Lemon Syrup, 

Fir Tree Syrup, 
Bitter Orange 

Marmalade, 
Bay Leaves 

Bitter, Sugar, 
Blueberries, 

Redcurrants, 
Fresh Rosemary 

& Sage



Esencia & Perfume

Chartreuse 
Verde, Cognac 
Francés 
Macerado 
en Romero, 
Vermut Rojo, 
Palo Cortado,  
Albahaca & Pieles 
de Cítricos, 
Bitter de 
Naranja

Green 
Chartreuse, 
French Cognac 
Macerated in 
Rosemary, Red 
Vermouth, Palo 
Cortado, Basil & 
Citric Peelings, 
Orange Bitter 



Un Cappuccino

Ron Kraken 
Infusionado 

en Pasas, Licor 
de Chocolate, 

Licor de 
Butterscotch, 
Nata Líquida, 

Lua Licor de 
Café, Nata 

Montada & 
Canela

Kraken  Rum 
Infused 

in Raisins, 
Chocolate 

Liquor, 
Butterscotch, 
Liquor, Liquid 

Cream, Lua 
Coffee Liquor, 
Whipped Cream 

& Cinnamon



Bloody Huerta

Vodka Vertical, 
Agua de Tomate 
y Apio, Zumo de 
Tomate Verde, 
Albahaca, 
Espuma de Aceite 
de Oliva Virgen 
& Especias 

Vertical Vodka, 
Tomato & 
Celery Water, 
Tomatillo Juice, 
Basil, Virgin 
Olive Oil Foam 
& Spices



Marco Polo

Ginebra G’vine 
Floraison, Licor 

de Ciruelas 
Prucia, Sake, 

Pulpa de 
Mangostán, 

Zumo de Pomelo 
Rosa, Sirope de 

Té de Jazmín, 
Bitter de 

Absenta

G’vine Floraison 
Gin, Prucia Plum 

Liquor, Sake, 
Mangosteen 

Pulp, Grapefruit 
Juice, Jasmine Tea 

Syrup, Absinthe  
Bitter  


